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¢Cuando los allmentos
transmiten enfermedad?

as enfermedades trans-
Lmitidas por alimentos
(ETAs) pueden ser de-
finidas como un “sindrome
originado por la ingestion
* de alimentos y/o agua, que
contengan agentes etiolégi-
cos en cantidades tales que
afecten Ja salud del consu-
midor a nivel individual o
grupos de poblacion”. Las
ETAs originan amplias re-
percusiones, tanto desde el
punto de vista econémico,
como de la salud piblica.
Desde el punto de vista
econdémico, la Oiganiza-

plementar los ésfuerzos

éN.
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egradd ' dé proteccion
salud ‘piiblica y de

rtitucionales conviniras.a con-
trolarlos riesgos {de’ oeu-:
~mmendia de las enfermedades

¢ion Mundial de la Salud
(OMS) informa que solo la
epidemia de colera en el
. Peni causé una pérdida de . -

les ique ocasionan. las
enferm lades - transmitidas

mas de 770 millones de
dolares por pescados y ma-
riscos que dejaron de ex-
portarse y en Estados Uni-

dos, desde 1997, ha au- .

mentado el interés ptblico
por los grandes decomisos
de alimentos.

Asi, casi el 40% de los ali-
mentos decomisados estaban
constituidos  por  productos
camicos, y el 25% restante
eran otros productos tales co-
mo sopas, pizzas, ravioles, y
ensaladas mixtas.

Estos productos fueron
retirados del ‘mercado de-
bido a la contaminacién
bacteriana o bioldgica, pre-
sencia de materiales extra-
fos, ingredientes no decla-
rados, mal etiquetado y

- procesado.  Aproximada-
mente, un 74% eran pro-
ductos procesados o coci-

dos, mientras que el 26%
eran productos frescos o

crudos como la came pi-

cada cruda.

Teniendo en cuenta el
motivo de las confiscacio-
nes, los casos incluyeron
aquellos en los cuales la

notificaciéon fue realizada |

directamente por el con-
sumidor (37%) y usuarios
de hoteles, restaurantes y

firmas de servicios de' ali-.

mentos (33%).

Aproximadamente 25% de
todos los casos retirados co-
mespondieron a lugares de
venta directa al consumo,
mientras un 5% a grandes
superficies.

En Esparia se encuentra
implementada la Gestién
de Redes de Alerta, que

transmitidas por los alimen-

tiene como. objetivo prin-

cipal evitar la-llégada al .
- consumidor de productos

que puedan’ suponer un
riesgo grave e inmediato
para su salud.

Durante el afio 2006 fue-
ron notificados un total de
1.516 casos, de los cuales 197
(13%) se gestionaron ‘co-
mo~ alertas alimentarias y
1.319 (87%) como infor-
maciones.

Del total de alertas ali- '

mentarias, el 56%  estu-
vieron referidas a produc-
tos de origen animal, 35%

alimentos ‘de origen’ ve-

getal, 3% alimentos de

origen mixto y otros (6%).

Dentro de los productos
de’ origen animal, fueron
los pescados y derivados

los que originaron un ma-
yor ntimero . de.  alertas
(45%), las carnes 'y deri-
vados originaron un 26%
de las mismas, moluscos
vivos 21%, leche y deri-
vados 6%, las aves y los
huevos asi como los pro-

" ductos derivados de estos, 1

por ciento. )

Estos datos ponen de ma-
nifiesto el gran ‘impacto
que presentan las ETAs des-
de el punto de vista eco:

~némico, ‘y la importancia
que tienen las denuncias de
los consumidores ante los
productos contaminados,
va que de este modo ‘se
activa todo el sistema de
alertas alimentarias, proce:

diéndose al retiro del mer:

cado de los alimentos.




