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PROGRAMA MUMICIPAL EN INOCUIDAD ALIMENTARIES
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A partir de un andlisis de situacidn local, es que en el ano 2005 se disend el Programa Municipal
de Inocuidad de [os Alimentos con el objetivo de construir un sistema con la participacion de
todos los actores locales y su inclusion en el binomio salud/produccién logrando asi:

® proteccion primaria a la salud;
® promover la produccién local;
® |ograr consumidores responsables; -
® elaboradores y productores bajo concepto de Buenas practicas.

El programa se disefid en base a 5 pilares:

® eneducacion, como lamanera de construccion;
® enmarcolegal que permitalainclusion social;

* enauditoria como concepto de mejora continua; c:
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Este ano pondremos énfasis en el pilar educacion, proyectando en la comunidad diferentes aspecms
educativos dirigidos a distintos niveles: escolar, consumidor, manipuladores de alimentos, con el / &
objetivo de despertar una conducta responsable en los distintos roles gque nos desempenamos. F 4
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. " Cocina completamente los alimentos
.'nrqué?Lacntremnmnlm mala casi todos los microorganismas peligrosos. Aungue |a inocuidad depende tanto de la temperatura como
del tiempo, [2 coccion adecuada de manera que todas |as partes del alimento alcancen 70°C ayuda a aseguramas gue |a comida es apta para

consumo. Existen alimentos como trozo grandes de carne molida, que requieren especial confrol de la coccion. El recalentamiento adecuado
atemperaturas superiores a 74°C, mata los microorganismos que puedan haberse desarrollade durante |a conservacidn de los alimentos.

~ Mantén la limpieza y desinfeccion
" Por qué? En latierra, el agua, los animales y la gente se encueniran microorganismos peligrosos que causan enfermedades originadas en

los alimentos. Ellos son llevados de una parte a otra por las manos. los utensilios, ropa, trapos de limpieza, esponja v cualquier otro
elemento no adecuadamente [avado y un contacto leve con los alimentos puede contaminarios.

Vos también podes ser parte de esfo, con tus comentarios
inquietudes. Escribinos a bromatologia@bellville.gov.ar
o hien comunicate telefonicamente al 410451 de 8a 12 hs.-
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